Ostrzezenia dotyczqce bezpieczenstwa dla patelni

(zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2023/988 w sprawie ogbinego bezpieczehstwa produktéw - GPSR)

Wazne! Patelnie sq narzedziami kuchennymi, ktére pracujg w wysokich
temperaturach. Uwaznie przeczytaj ponizsze ostrzezenia. Niewtasciwe
uzycie moze prowadzi¢ do powaznych oparzef, pozaru lub emisji

szkodliwych oparéw.
1. 0Ogéine bezpieczenstwo i przeznaczenie

« Ryzyko oparzenia (Krytyczne): Powierzchnia patelni, jej zawartosé, a
takze uchwyty i pokrywki stajq sie bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Stanowi to powazne ryzyko oparzenia.

+ Wiasciwe uzytkowanie: Patelnie sq przeznaczone wytgcznie do
smazenia, podsmazania i podgrzewania zywnosci. Nie sq

zabawkami.

« Opary toksyczne (Powtoki nieprzywierajgce): Przegrzanie pustej
patelni z powtokq nieprzywierajgcq (np. PTFE/teflon) moze
spowodowa¢ wydzielanie sie toksycznych oparow, ktére sq
szkodliwe dla ludzi (zwtaszcza dla niemowlgt) i §miertelne dla ptakow.

Nigdy nie pozostawiaj pustej patelni na wigczonym zrédle ciepta.
2. Bezpieczenstwo uzytkowania

« Nadzér (Krytyczne): Nigdy nie pozostawiaj patelni na wigczonym

zrodle ciepta bez nadzoru, zwtaszcza gdy zawiera olej lub ttuszcz,

« Manipulowanie gorgcymi naczyniami: Zawsze uzywaj rekawic
kuchennych lub scierek podczas dotykania uchwytéw, pokrywek lub

przenoszenia gorgcej patelni.
« Bezpieczenstwo na ptycie grzewczej:

o Upewnij sig, ze patelnia jest umieszczona centralnie na

odpowiedniej wielkosci zroédle ciepta.



o Obré¢ uchwyty tak, aby nie wystawaty poza krawedz kuchenki i

byty poza zasiggiem dzieci.

Pozar thuszczu (Krytyczne): W przypadku zapalenia sie ttuszczu, NIE
UZYWAJ WODY do gaszenia. Odsun patelnie od zrédta ciepta (jesli
jest to bezpieczne) i przykryj jq szczelnie pokrywkg, mokrym

recznikiem lub kocem gasniczym, aby odcig¢ doptyw tlenu.

Szok termiczny: Unikaj wlewania zimnych ptynéw do bardzo gorgcej
patelni. Moze to spowodowacd uszkodzenie patelni i rozpryskiwanie

gorqgcej zawartosci.

Ptyty indukcyjne: Upewnij sig, ze patelnia jest oznaczona jako

kompatybilna z ptytami indukcyjnymi.

3. Konserwacja i czyszczenie

Powtoki nieprzywierajgce: Uzywaj tylko drewnianych, silikonowych
lub plastikowych przyborow kuchennych, aby uniknq¢ zarysowania i
uszkodzenia powtoki.

Czyszczenie: Pozwol gorgcej patelni ostygngé przed umyciem. Unikaj
uzywania ostrych, metalowych zmywakéw lub agresywnych srodkoéw

czyszczqcych.

Kontrola: Regularnie sprawdzaj mocowanie uchwytu; dokre¢ go w
razie potrzeby.

4. Utylizacja

Recykling: Zutylizuj zuzyte patelnie zgodnie z lokalnymi przepisami. Ze
wzgledu na powtoki nieprzywierajgce, patelnie mogg wymagaé
specjalnego punktu zbiérki odpadédw komunalnych.

Powtoki: Patanie z powtokami teflonowymi/ceramicznymi mogg nie

nadawac sie do recyklingu metali. Sprawdz lokalne procedury.



