Ostrzezenia dotyczqce bezpieczenstwa dla stodyczy i przekgsek

(zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)

2023/988 w sprawie ogbinego bezpieczehstwa produktéw - GPSR)

Wazne! Stodycze i przekgski sq produktami spozywczymi. Uwaznie

przeczytaj ponizsze ostrzezenia. Niewtasciwe spozycie lub kontakt z dzieCmi

moze prowadzi¢ do zadtawienia lub reakcji alergicznych.

1. 0Ogéine bezpieczenstwo i przeznaczenie

Ryzyko zadtawienia (Krytyczne):

o Cukierkitwarde, gumy do zuciaq, orzechy, cate ziarna, zelki w
duzych kawatkach stanowig powazne zagrozenie

zadtawienia, zwtaszcza dla dzieci ponizej 4. roku zycia.
o Nadzoruj dzieci podczas jedzenia.

Alergie (Krytyczne): Produkty mogq zawiera¢ lub byé wytwarzane w
zaktadach przetwarzajgcych alergeny (np. orzechy, gluten, mleko,
soje, jaja). Osoby z alergiami muszqg doktadnie sprawdzié sktad i
ostrzezenia na opakowaniu.

Wiasciwe spozycie: Spozywaj w umiarkowanych ilosciach.
Nadmierne spozycie stodyczy prowadzi do problemdw zdrowotnych
(otytosé, problemy z zebami).

Opakowanie: Foliowe i plastikowe opakowania mogqg stanowié
ryzyko uduszenia dla matych dzieci. Natychmiast usun je po
otwarciu.

2. Bezpieczenstwo uzytkowania

Peknigcia zgboéw: Twarde cukierki, lizaki lub 16d do zucia mogq

spowodowac¢ peknigcia zgbow przy zbyt silnym gryzieniu.

Niekompatybilnos¢ z wiekiem: Nie podawaj twardych cukierkéw ani

orzechdéw dzieciom, dopdki nie nauczq sie dobrze zu¢ i potykat.



« Temperatura: Chron stodycze (zwtaszcza czekolade) przed
ekstremalnie wysokimi temperaturami, ktére mogqg spowodowac ich

roztopienie i utrate jakosci.
3. Konserwacja i przechowywanie

« Przechowywanie: Przechowuj stodycze i przekgski w chtodnym i
suchym miejscu, w oryginalnym, szczelnie zamknietym opakowaniu,

aby zapobiec zepsuciu i dostgpowi szkodnikdw.
« Termin waznosci: Nie spozywaj produktow po uptywie terminu
Waznosci.
4. Utylizacja

« Recykling: Puste opakowania (folie, papier, plastik, tektura) zutylizuj
zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczgcymi segregacji odpadow.

« Niewykorzystane produkty: Niewykorzystane, przeterminowane lub
zepsute produkty spozywcze zutylizuj jako odpady zmieszane lub

organiczne.



