Ostrzezenia dotyczqce bezpieczenstwa dla akcesoriow do ekspresow do

kawy

(zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)

2023/988 w sprawie ogdlnego bezpieczenstwa produktéw — GPSR)

Wazne! Akcesoria do ekspresdw majq bezposredni kontakt z wodq i kawg,

ktorg spozywasz, oraz pracujq pod wysokim cisnieniem (czesto 15-19

baréw). Niewtasciwa konserwacja, stosowanie nieodpowiedniej chemii lub

zaniechanie czyszczenia systemu mlecznego moze prowadzi€¢ do zatru¢

bakteryjnych, awarii pompy oraz niebezpiecznych wyciekdédw gorgcej pary.

1. Bezpieczenstwo chemiczne i odkamienianie (Krytyczne)

Dedykowane $rodki (Krytyczne): Uzywaj wytqgcznie odkamieniaczy
przeznaczonych do ekspreséw (na bazie kwasu mlekowego lub
cytrynowego). Nigdy nie uzywaj octu — kwas octowy niszczy gumowe
uszczelki oraz wchodzi w reakcje z metalowymi elementami bojlera,
co moze prowadzi¢ do wyciekdw wody pod napigciem i zatrucia
napoju metalami ciezkimi.

Ptukanie po czyszczeniu: Po kazdym cyklu odkamieniania lub
czyszczenia tabletkami, wykonaj przynajmniej dwa petne cykle
ptukania czystq wodq. PozostatoSci silnych detergentéw mogq
powodowaé podraznienia uktadu pokarmowego.

Przechowywanie: Tabletki i ptyny czyszczgce przechowuj w
oryginalnych opakowaniach, poza zasiggiem dzieci. Czgsto majg one
forme kolorowych pastylek, ktére dziecko moze pomyli€ ze
stodyczami.

2. Filtry wody i higiena zbiornika

Wymiana filtra (Krytyczne): Filtry wody nalezy wymienia¢ §cisle
wedtug zalecen producenta (zazwyczaj co 2 miesigce lub po
przelewie okreslonej ilosci litréw). Stary filtr staje sie siedliskiem
bakterii i plesni, ktore trafiajqg bezposrednio do przygotowywanego

napoju.



Biofilm: Nawet przy stosowaniu filtrow, na §ciankach zbiornika wody
osadza sie §liski nalot (biofilm). Raz w tygodniu umyj zbiornik cieptq

woddg z tagodnym detergentem.

3. Systemy spieniania mleka (Bezpieczenstwo biologiczne)

Namnazanie bakterii (Krytyczne): Resztki mieka w przewodach i
dyszach psujq sie w ciggu kilku godzin w temperaturze pokojowe.
Niewyczyszczony system mleczny to ryzyko zakazenia bakteriami

typu Salmonella lub Listeria.

$rodki do czyszczenia mleka: Raz w tygodniu przeptucz system
dedykowanym ptynem do usuwania biatek i ttuszczow mlecznych.
Sama gorgca woda nie usunie ttustych osaddw z wnetrza karafki i

wezykow.

4. Elementy ciSnieniowe i mechaniczne

Blok zaparzajgcy: W ekspresach automatycznych blok zaparzajqcy
wymaga regularnego smarowania dedykowanym smarem
spozywczym (silikonowym). Brak smaru powoduije opory, ktére mogqg
doprowadzi¢ do pegknigecia plastikowych két zebatych i nagtego

wyrzutu gorgcych fuséw pod ciSnieniem.

Uszczelki i sitka: Zuzyte uszczelki w kolbie (w ekspresach kolbowych)
mogq peknqg¢ w trakcie ekstrakciji. Jesli kawa wycieka bokiem
portafiltra, natychmiast wymienh uszczelke grupy, aby unikngé
poparzenia dioni gorgcq wodgq pod cisnieniem.

5. Akcesoria do czyszczenia (Pedzelki i igty)

Udraznianie dysz: Do czyszczenia zatkanych dysz pary uzywaij
wytgcznie dedykowanych igiet. Uzywanie przypadkowych drutow
moze rozkalibrowa¢ otwor, co zmieni charakterystyke wyrzutu pary i

utrudni kontrole nad spienianiem.

Czyszczenie mtynka: Do czyszczenia zaren uzywaj pedzelkéw lub
specjalnych tabletek na bazie zbbz. Nigdy nie wktadaj palcéw do

wlotu mtynka, gdy ekspres jest podtgczony do prgdu.



6. Utylizacja

Filtry: Zuzyte wktady filtrujgce zawierajg wegiel aktywny i zywice
jonowymienng. Powinny trafia¢ do odpaddéw zmieszanych, chyba ze
producent oferuje dedykowany program recyklingu.

Elektronika: Akcesoria elektroniczne (np. wagi kawowe, spieniacze
elektryczne) traktuj jako elektroodpady i oddawaj do Punktu
Selektywnej Zbiérki Odpadéw Komunalnych (PSZOK).



