Ostrzezenia dotyczqce bezpieczenstwa dla multicookeréw

(zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)

2023/988 w sprawie ogdinego bezpieczefistwa produktéw — GPSR)

Wazne! Multicooker jest urzgdzeniem o duzej mocy, ktdére w wielu trybach

pracuje pod wysokim ciSnieniem i generuje bardzo gorqcq pare.

Niewtasciwa obstuga zawordw, ignorowanie uszczelek lub préba sitowego

otwarcia pokrywy moze prowadzi¢ do powaznych oparzen termicznych,

wybuchu zawartosci oraz porazenia prgdem.

1. Bezpieczenstwo ci$nieniowe (Krytyczne)

Uwalnianie pary: Nigdy nie zblizaj twarzy ani dtoni do zaworu
ci$nieniowego podczas wypuszczania pary (tryb ,Steam Release”).
Para pod ciSnieniem ma temperature znacznie przekraczajgcq 100°C
i moze spowodowa¢ natychmiastowe oparzenia gtebokie. Zaleca sie

uzywanie przyboréw kuchennych do przesuwania zaworu.

Blokada pokrywy: Nigdy nie prébuj otwiera€ pokrywy sitg, gdy
urzqgdzenie pracuje pod ciSnieniem. Nowoczesne urzqgdzenia majq
blokady, ale ich mechaniczne uszkodzenie grozi gwattownym

wyrzutem wrzgcej zawarto$ci na uzytkownika i cate pomieszczenie.

Droznos§¢ zaworow: Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy zawor
bezpieczehstwa oraz zawdr ptywakowy sqg czyste i ruchome.
Zablokowanie zaworu przez resztki jedzenia moze uniemozliwic

redukcje ci$nienia i doprowadzi¢ do awarii urzgdzeniao.

2. Zasady napetniania i produkty ryzykowne

Linia MAX (Krytyczne): Nigdy nie przekraczaj maksymalnego
poziomu napetnienia misy (zazwyczaj 2/3 objetosci). W przypadku
produktéw peczniejgcych (ryz, strgczki, suszone warzywa) lub
pienigcych sig, misa powinna by¢ wypetniona maksymalnie do

potowy. Przepetnienie grozi zapchaniem zaworu bezpieczenstwa.



Produkty pienigce: Nalezy zachowaé szczegdlng ostroznos¢ przy
gotowaniu owsianki, makaronu lub rabarbaru — produkty te tworzg

piang, ktéra moze zablokowa¢ wylot pary.

Minimalna ilo§é ptynu: Szybkowary elektryczne wymagajqg minimum
250-500 ml ptynu (wody/wywaru) do wytworzenia ci$nienia.
Gotowanie ,na sucho” doprowadzi do przegrzania i spalenia
uszczelek.

3. Bezpieczenstwo elektryczne i techniczne

Stan uszczelki (Krytyczne): Regularnie kontroluj stan silikonowej
uszczelki pod pokrywaq. Jesli jest rozciggnigta, peknieta lub twarda,
urzqgdzenie nie osiggnie ciSnienia, a gorgca para moze wydostawac

sie bokami, parzqc uzytkownika lub niszczgc meble.

Element grzejny: Przed wtozeniem misy upewnij sig, ze jej dno oraz
ptyta grzejna wewnaqtrz urzgdzenia sq catkowicie suche i czyste.
Nawet niewielka ilo§€¢ wody miedzy misq a grzatkg moze

spowodowac zwarcie lub gtoSne mikro-wybuchy pary.

Zasilanie: Ze wzgledu na duzg moc (czesto powyzej 1000W),
podtqczaj urzqgdzenie bezposrednio do gniazda Sciennego z

uziemieniem. Unikaj listew zasilajgcych, ktére mogq sig przegrzac.

4. Lokalizacja i otoczenie

Wentylacja: Nie stawiaj pracujgcego multicookera pod szafkami
wiszqgcymi. Gorgca para wyrzucana pod koniec gotowania moze
trwale uszkodzi€ okleing meblowq, doprowadzi€ do powstania plesni
lub uszkodzi€ elektronike okapu.

Stabilnosé: Urzgdzenie musi sta¢ na stabilnej, ptaskiej i odpornej na
ciepto powierzchni, z dala od krawedzi blatu, aby unikngé

przypadkowego $ciggniecia (np. przez dzieci za kabel).



5. Konserwacja i czyszczenie

Pokrywa: Jesli Twoje urzgdzenie ma zdejmowang wewnetrzng ostone
pokrywy, myj jg po kazdym gotowaniu ttustych potraw. Ttuszcz
osadzajgcy sie na zaworach jest najczestszq przyczyng awarii

systemow bezpieczehstwa.

Akcesoria: Uzywaj wytqcznie przyboréw silikonowych lub
drewnianych. Zarysowanie powtoki teflonowej lub ceramicznej misy
moze powodowac przywieranie pokarmow, co prowadzi do ich

przypalania i wtqgczania sig czujnikdw przegrzania.

6. Utylizacja

Elektroodpady: Multicookery zawierajg zaawansowane czujniki
temperatury, ptytki PCB oraz elementy grzejne. Po zakohczeniu
eksploatacji oddaj urzgdzenie do Punktu Selektywnej Zbiorki
Odpadéw Komunalnych (PSZOK).

Misa: Jesli misa jest mocno zuzyta, mozna jq zutylizowa¢ jako ztom

metalowy, natomiast baze z elektronikg wytgcznie jako elektroodpad.



