Ostrzezenia dotyczqce bezpieczenstwa dla maszynek do makaronu

(zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2023/988 w sprawie ogdinego bezpieczefistwa produktéw — GPSR)

Wazne! Maszynka do makaronu jest urzqdzeniem wyposazonym w
precyzyjne walce i elementy tngce. Niewtasciwe uzytkowanie moze
prowadzi¢ do zmiazdzenia palcéw, skaleczen lub porazenia prgdem (w
przypadku modeli elektrycznych).

1. 0Ogéine bezpieczenstwo i instalacja

« Ryzyko wciggnigcia i zmiazdzenia (Krytyczne): Nigdy nie wktadaj
palcdw, nozy ani innych przyboréw kuchennych migdzy obracajgce
sie walce. Trzymaj luzng odziez (np. krawaty, rekawy), bizuterie oraz
dtugie wiosy z dala od pracujgcego urzqdzenia.

« Stabilno§¢ montazu: W przypadku maszynek recznych, przed
kazdym uzyciem upewnij sig, ze zacisk mocujgcy do blatu jest silnie
dokregcony. Niestabilne urzgdzenie moze przesunqgc¢ sige podczas
pracy, powodujqc uraz.

« Przeznaczenie: Urzqdzenie stuzy wytgcznie do przygotowywania
ciasta na makaron o odpowiedniej konsystenciji. Nie probuj
przetwarza¢ materiatdw zbyt twardych lub niejadalnych, co mogtoby

uszkodzi¢ mechanizm.

« Bezpieczenstwo dzieci: Maszynka nie jest zabawkaq. Ze wzgledu na
obecnos¢ ostrych elementdw tngcych i ryzyko wciggnigcia,
urzqgdzenie powinno by¢€ przechowywane i uzywane poza zasiggiem
dzieci.

2. Bezpieczenstwo uzytkowania i higiena

« Zasilanie elektryczne (dotyczy modeli z napedem): * Nie obstuguj

maszynki mokrymi rekami.

o Unikaj kontaktu kabla zasilajgcego z wodq lub gorgcymi
powierzchniami.



o W przypadku zablokowania ciasta w walcach, natychmiast

odtqgcz urzgdzenie od prgdu przed prébqg usunigcia zatoru.

Ostre krawedzie: Noze tngce (przystawki do fettuccine/tagliatelle) sqg
bardzo ostre. Podczas montazu i demontazu akcesoridw zachowaj

szczegblng ostroznosc¢.

Kontakt z zywnosciq: Przed pierwszym uzyciem i po kazdej sesji
pracy nalezy oczysci¢ urzgdzenie zgodnie z instrukcjg, aby zapobiec

rozwojowi bakterii w resztkach starego ciasta.

3. Konserwacja i czyszczenie

Zasady czyszczenia (Krytyczne): Wiekszosci maszynek do makaronu
nie wolno my¢ pod biezgcq wodg ani w zmywarce. Wilgo¢ moze
spowodowac korozje wewngtrznych mechanizmndéw oraz zatarcie
tozysk.

Usuwanie zabrudzen: Do czyszczenia uzywaj wytgcznie pedzelka,
drewnianego patyczka lub suchej szmatki. Resztki ciasta usuwaj

dopiero po ich wyschnigciu.

Smarowanie: Jesli instrukcja tego wymaga, uzywaj wytgcznie olejéw
dopuszczonych do kontaktu z zywnoéciq (np. olej wazelinowy

spozywczy) do konserwaciji koncéwek walcow.

4. Utylizacja i ochrona Srodowiska

Odpady elektroniczne (WEEE): Jesli posiadasz model elektryczny lub
naped silnikowy, po zakohczeniu eksploataciji nie wyrzucaj go do
zmieszanych odpaddw komunalnych. Oddaj go do punktu zbidrki

zuzytego sprzetu elektrycznego.

Materiaty metalowe: Maszynki reczne wykonane ze stali nierdzewnej

lub aluminium podlegajq recyklingowi w ramach zbidrki metali.

Opakowanie: Kartonowe pudetka oraz folie ochronne nalezy
posegregowac i umiesci¢ w odpowiednich pojemnikach na odpady

(papier/tworzywa sztuczne).






